Sokoladinis pyragas

Sudetis:
o 80g sviesto
e 200g juodojo sokolado kepiniams
o 6 kiausiniai

e 1509 cukraus pudros

3 Saukstai milty

1 arbatinis Saukstelis vanilés ekstrakto

[kaitinkite orkaite iki 180°

Paruosimas: _—

1. Sviestg ir Sokolada istirpinkite gary voneléje.

2. Kiausiniy baltymus atskirkite nuo tryniy ir elektriniu mikseriu arba
virtuviniu kombainu iSplakite iki standumo.

3. Dubenélyje sumaisykite cukraus pudrg, miltus ir vanile. Tada supilkite
viska j dubenj su iSplaktais baltymais ir atsargiai iSmaisykite.

4. Galiausiai supilkite istirpintg Sokoladg ir vél atsargiai iSmaisykite.

5. Isklokite skardos dugna kepimo popieriumi ir supilkite j jg tesla.

6. Kepkite 180° temperaturos orkaitéje 35-40 minuciy. Pyragas bus
iskepes, kai j jj jkistas medinis pagaliukas lieka Svarus, bet pyrago vidurys dar
drégnas.




